
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	



Meny 

 

 

Moms tillkommer på samtliga priser i menyn 

Välj samma rätt till samtliga i sällskapet, vi tar hänsyn till allergier. 
(PRISERNA NEDAN GÄLLER TOM 2024-12-01) 

 
 
 
 

Förrätt 

/Starter 

 
 
 

Råraka med crème fraiche, löjrom, rödlök, citron & dill 
(Veg/vegan alternativ finns) 

Chrispy swedish potato cake	with crème fraiche, roe, red onion, lemon & dill 

(VEG/Vegan options available) 

195 kr 
 
 

Toast skagen med löjrom, citron & gräslök 
Toast skagen with roe, lemon & chives 

190 kr 
 
 

Burrata, gremolata marinerade cocktailtomater, pistagenötter, semitorkade 
tomater, basilika och crostini 

Burrata, gremolata marinated cocktail tomatoes, pistachios, semi-dried tomatoes, basil and crostini 
210 kr 

 
 
 

Toast med kronärtskockspuré, gremolata, bakade cheritas tomater, friterad 
kronärtskocka och parmesanost (Vegan utan ost) 

Toast with artichoke puree, gremolata, baked cheritas tomatoes, fried artichoke and Parmesan 

cheese  

(Vegan without cheese) 
210 KR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Varmrätt 

/Main course 

 
Stekt Hälleflundra med skirat smör, grönärtspuré, picklade cocktailtomater, 

potatispuré, stekt bacon och vattenkrasse 
Fried halibut with clarified butter, green pea puree, pickled cocktail tomatoes, 

mashed potatoes, fried bacon and watercress 
420 kr 

 
 
 

Örtmarinerad lammfilé med rödvinssky, rostad potatis 
gröna bönor & picklad rödlök samt vattenkrasse 

Herb-marinated lamb fillet with red wine sauce, roasted potatoes 
green beans & pickled red onion and watercress 

420 kr 
 
 
 

Stekt majskycklingfilé med rostad paprika, oliver, timjansky, 
klyftpotatis, smulad fetaost och persilja 

Fried corn chicken fillet with roasted peppers, olives, thyme, 
potato wedges, crumbled feta cheese and parsley 

360 kr 
 
 
 

Ryggbiff med ört/vitlök rostad potatis, timjanky, bakad tomat och BACONLINDAD 
haricots verts 

Sirloin steak with herb/garlic roasted potatoes, thyme, baked tomato and BACON WRAPPED 
haricot verts 

390 kr 
 
 
 

Stekt oxfile med örtsmör, madeirasås, pommes duchesse, bakade cheritas tomater 
och haricoverts 

Fried beef filet with herb butter, madeira sauce, pommes duchesse, baked cheritas tomatoes and 

haricoverts 
450 kr 

 
 
 



Efterrätt 

/DESSERT 

 
 

-Créme brûlée- 

Klassisk vanilj 
Classic vanilla 

145 kr 

 

 

 
- Pannacotta- 

 vanilj, toppas med färska bär och halloncoulie SAmt mynta 
Vanilla pannacotta, topped with fresh berries and raspberry coulis WITH mint 

135 kr 
 
 
 

-Tiramisu- 
Tiramisu 

145 kr 
 
 
 

Friterad Camembert med vaniljmascarpone och hjortronsylt 
Fried Camembert with vanilla mascarpone and redcurrant jam 

195 kr 
 
 
 

-Dagens Tårta- 
CAKE OF THE DAY 

125 KR 



 
 

KLASSISK SVENSK buffé 

 

Minimum Antal 50 gäster 

760 kr/person  

 

 

Varmt 
 

 
Köttbullar 

Friterad kolja 
Örtmarinerad kycklinglårfilé 
Laxpudding med skirat smör 

Västerbottenost paj 
Kokt potatis med gräslök och dill 

 
Kallskuret 

 
Rostbiff 

Kallröktlax 
Svartrökt skinka 

 
SÅSER/RÖROR 

 
Gräddsås 

Rom/dill crème 
Dansk remouladsås 

Rårörda lingon 
 

TILLBEHÖR 
 

Fransk potatissallad 
Matvetesallad med rostade betor, fetaost och granatäpple 

Smörstekta svampar toppas med vitlök och örter 
Inlagda grönsaker 

Brieost på kex med fikonmarmelad 
Ägghalvor toppas med löjrom och gräslök 

Surdegsbröd, 
Danskt rågbröd 

Knäckebröd 
3 sorters smör (Havssalt, vitlök/örter samt saffran) 

 
Dessert 

 
Äppelpaj med vaniljsås 

 

 

 

 

 

 



SOMMARBUFFÈ 

 

Minimum Antal 50 gäster 

730 kr/person  
 

 

Varmt 

 
Kycklingvingar med koreansk chili/vitlök glaze 

Köfte (Saftiga, kryddiga färsbiffar) 
Stekt chorizo (äkta spansk) 

Aubergine gratäng med potatis, tomater och lök (Vegan) 
Friterade Kikärtsbullar (Vegan) 

 
Varmt på fat (Fatservering) 

 
Ryggbiff med haricotsverts och bearnaisesås 

 
SIDES 

 
Itch (fin mald bulgur med vårlök, persilja och citron) 

Smörstekta champinjoner 
Fetaost sallad 
Klyftpotatis 

Libabröd 
Hommus 
Tzatsiki 
Oliver 

Peperoni 
Kronärtskockor i olja med citron, vitlök och persilja 

 
DESSERT 

 
Klassisk vanilj pannacotta med färska bär, halloncoulie och mynta 

 
 
 
 
 

 



MEDELHAVS buffé 

 
 

Minimum Antal 50 gäster 

730 kr/person  

 

Varma 

 
Kibbeh (nötfärsfyllda bulgurvete bollar) 

Rakakat Jibneh (ostrullar) 
Falafel (kikärtsbullar) 

Gambas (vitlöksfrästa räkor med chili) 
 

Varmt på fat (Fatservering) 
 

Köfte (kryddiga lammfärsbiffar) 
Rostad kycklinglårfile 

Lammfilé 
 

Kalla 
 

Tabbouleh 
Itch sallad (Finmalen bulgur) 

Fetaost sallad 
Marinerade oliver 

Sivri paprika 
Peperoni 

Inlagda grönsaker 
Libabröd 

Labneh (Hängd yoghurt) 
Baba ganouch (Aubergine) 

Hommus (Kikärtor) 
Mhammara (Paprika/Valnötter) 

 
Dessert 

 
KOCKENS VAL 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Finger food 

 

 

Minimum Antal 20 gäster 

 

 

Ost/chark - 360 kr /person 

 

3st ost (Lagrad Cheddar, Brie, Tallegio) 

3st charkuterier (Ventricina, spianata calabra, salami milano) 

3st kex sorter 

blåbär balsamico 

Fikonmarmelad 

Halkidikioliver 

Chornicons 

Ruccola 

Kapris 

Fikon 

Blåbär 

Vindruvor 

 

HAMBURGARE – 220 kr /Person 

 

Högrevsburgare SERVERAS med RÖDLÖK, chipotle dressing, cheddar ost, sallad, 
tomat på brioche bröd 

 
 

Halloumiburgare serveras MED PICKLAD RÖDLÖK, chipotle dressing, cheddar ost, 
sallad, tomat, saltgurka på brioche bröd 

 
 

POMMes frites – 45 kr /Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINPAKET 

 
 

Lilla  

 

1 enhet fördrink, cava samt 2 enheter vin  

336 kr /person 

 

 

Mellan 

 

1 enhet fördrink, cava samt 3 enheter vin  

436 kr /person 

 

 

Stora  

 

1 enhet fördrink, cava inkl. påfyllning samt 4 enheter vin  

610 kr /person 

 

 

Kaffe/te 

40 kr /person 
 
 
 
 
 
 
 
 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	


