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RESTAURANG
WESTMAN




MENY

MOMS TILLKOMMER PA SAMTLIGA PRISER I MENYN

VALJ SAMMA RATT TILL SAMTLIGA I SALLSKAPET, VI TAR HANSYN TILL ALLERGIER.

(PRISERNA NEDAN GALLER TOM 2023-12-01)

FORRATT

RARAKA MED CREME FRAICHE, LOJROM, RODLOK, CITRON & DILL
(VEG/VEGAN ALTERNATIV FINNS)
185 KR

TOAST SKAGEN MED LOJROM, CITRON & GRASLOK
185 KR

BURRATA, GREMOLATA MARINERADE COCKTAILTOMATER, PISTAGENOTTER, SEMITORKADE TOMATER,
BASILIKA OCH CROSTINI
210 KR

FRITERAD KRONARTSKOCKA MED GREMULATA, BAKADE SHERITASTOMATER, GRANATAPPLE,
KRONARTSKRAM, BASILIKA & CROSTINI
210 KR



VARMRATT

UGNSBAKAD HALLEFLUNDRA MED SKIRAT SMOR, GRONARTSPURE, PICKLADE COCKTAILTOMATER,
ORTSLUNGAD POTATIS, STEKT BACON OCH VATTENKRASSE
390 KR

ORTMARINERAD LAMMEFILE MED RODVINSSKY, ROSTAD POTATIS
GRONA BONOR & PICKLAD RODLOK
390 KR

STEKT MAJSKYCKLINGFILE MED ROSTAD PAPRIKA, OLIVER, TIMJANSKY,
ROSTAD POTATIS, SMULAD FETAOST OCH PERSILJA
360 KR

RYGGBIFF MED ORT/VITLOK ROSTAD POTATIS, TIMJANKY, BAKAD TOMAT OCH BACONLINDAD
HARICOTS VERTS
380 KR



EFTERRATT

-CREME BRULEE-
KLASSISK VANILJ
145 KR

- PANNACOTTA-
KLASSISK VANILJ, TOPPAS MED FARSKA BAR OCH HALLONCOULIE OCH MYNTA
135 KR

- INKOKTA PARON-
SAFFRAN OCH KARDEMUMMA TOPPAS MED MASCARPONEKRAM,
PISTAGENOTTER OCH MYNTA
145 KR

“TARTA-
125 KR



KLASSISK SVENSK BUFFE

MINIMUM ANTAL 40 GASTER
690 KR/PERSON

SMA VARMT

KOTTBULLAR
FRITERAD KOLJA
ORTMARINERAD KYCKLINGLARFILE
LAXPUDDING MED SKIRAT SMOR
VASTERBOTTENOST PAJ
KOKT POTATIS MED GRASLOK OCH DILL

KALLSKURET

ROSTBIFF
KALLROKTLAX
BAKAD SKINKA (HELGSKINKA)

SASER/ROROR

GRADDSAS
ROM/DILL CREME
DANSK REMOULADSAS
RARORDA LINGON

TILLBEHOR

FRANSK POTATISSALLAD
MATVETESALLAD MED ROSTADE BETOR, FETAOST OCH GRANATAPPLE
SMORSTEKTA SVAMPAR TOPPAS MED VITLOK OCH ORTER
INLAGDA GRONSAKER
BRIEOST PA KEX MED FIKONMARMELAD
AGGHALVOR TOPPAS MED LOJROM OCH GRASLOK
SURDEGSBROD,
DANSKT RAGBROD
KNACKEBROD
3 SORTERS SMOR (HAVSSALT, VITLOK/ORTER SAMT SAFFRAN)

DESSERT

KLASSISK APPELPAJ MED VANILJSAS



SOMMARBUFFE

MINIMUM ANTAL 40 GASTER
690 KR/PERSON

VARMT

KYCKLINGVINGAR MED KOREANSK CHILI/VITLOK GLAZE
KOFTE (SAFTIGA, KRYDDIGA FARSBIFFAR)
STEKT CHORIZO (AKTA SPANSK)
AUBERGINE GRATANG MED POTATIS, TOMATER OCH LOK
FRITERADE KIKARTSBULLAR

SIDES

VITLOKSBROD
ITCH (FIN MALD BULGUR MED VARLOK, PERSILJA OCH CITRON)
SMORSTEKTA CHAMPINJONER
FATTOUSHSALLAD MED FRITERAD LIBABROD
SAFFRANRIS

LIBABROD

HOMMUS

TZATSIKI

OLIVER

PEPERONI

KRONARTSKOCKOR I OLJA MED CITRON, VITLOK OCH PERSILJA
PICKLADE GRONSAKER

DESSERT

KLASSISK VANIL] PANNACOTTA MED FARSKA BAR, HALLONCOULIE OCH MYNTA



MEDELHAVS BUFFE

MINIMUM ANTAL 40 GASTER
690 KR/PERSON

VARMA

KIBBEH (NOTFARSFYLLDA BULGURVETE BOLLAR)
SAMBOSEK (NOTFARS PIROGER)
RAKAKAT JIBNEH (OSTRULLAR)
KYCKLINGVINGAR MARINERADE MED VITLOK,
CHILL LIME, OCH PERSILJA
FALAFEL (KIKARTSBULLAR VEGAN)
STEKT SUCUK TOPPAS MED TOMATER, PERSILJA OCH RODLOK
TOMAT, PERSILJA OCH VITLOK)

KALLA

TABBOULEH
[TCH-SALLAD (FINMALEN BULGUR)
KRONARTSKOCKA, VITLOK & CITRON
MARINERADE OLIVER
SIVRI
PEPERONI
INLAGDA GRONSAKER
LIBABROD
LABNEH (HANGD YOGHURT)
BABA GANOUCH (AUBERGINE)
HOMMUS (KIKARTOR)
MHAMMARA (PAPRIKA/VALNOTTER)

DESSERT

KOCKENS VAL



FINGER FOOD

MINIMUM ANTAL 20 GASTER

OST/CHARK - 280 KR /PERSON

3ST OST (LAGRAD CHEDDAR, BRIE, TALLEGIO)
3ST CHARKUTERIER (VENTRICINA, SPIANATA CALABRA, SALAMI MILANO)
3ST KEX SORTER
BLABAR BALSAMICO
FIKONMARMELAD
HALKIDIKIOLIVER
CHORNICONS
RUCCOLA
KAPRIS
FIKON
BLABAR
VINDRUVOR

HAMBURGARE — 200 KR /PERSON

HOGREVSBURGARE SERVERAS MED RODLOK, CHIPOTLE DRESSING, CHEDDAR OST, SALLAD, TOMAT PA
BRIOCHE BROD

HALLOUMIBURGARE SERVERAS MED PICKLAD RODLO!(, CHIPOTLE DRESSING, CHEDDAR OST, SALLAD,
TOMAT, SALTGURKA PA BRIOCHE BROD

POMMES FRITES — 45 KR /PERSON



DRYCKESPAKET

LILLA
I ENHET FORDRINK, CAVA SAMT 2 ENHETER VIN ELLER OL
336 KR /PERSON
MELLAN
| ENHET FORDRINK, CAVA SAMT 3 ENHETER VIN ELLER OL
436 KR /PERSON
STORA

| ENHET FORDRINK, CAVA INKL PAFYLLNING SAMT 4 ENHETER VIN ELLER OL
610 KR /PERSON

KAFFE/TE
40 KR /PERSON




